TECHNICAL SPECIFICATIONS

DATA SHEET: Philco
Philco trademark: PH I LCO £

Brand PHILCO
Model POB 7810 CBX
Type of Oven ELECTRIC
Mass kg 33,2
Energy Efficiency Index - conventional 105,7
Energy Efficiency Index - fan forced 94,3
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,93
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0,83
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume | 78

This oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven

- Cook the meals together, if possible.
- Keep the pre-heating time short.

- Do not elongate cooking time.

- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.

- Do not open oven door during cooking period.




TECHNICKE PARAMETRY

INFORMACNI LIST: Philco
Obchodni zna¢ka Philco: PH I LCO

Znacka PHILCO
Model POB 7810 CBX
Typ trouby ELEKTRICKA
Hmotnost kg 33,2
Index energetické Ucinnosti - teplovzdusné peceni 105,7
Index energetické Gcinnosti — peceni s pouzitim ventildtoru 94,3
Energeticka tfida A
Spotreba energie (elektrické energie) - teplovzdusné peceni kWh/cyklus 0,93
\S/src:ttiflgf;ﬁnergie (elektrické energie) — peceni s pouzitim kWh/cyklus 0,83
Pocet vnitinich prostor( 1

Zdroj tepla ELEKTRICKY
Objem | 78

Tato trouba vyhovuje normé EN 60350-1

Tipy na Usporu energie

Trouba

- Pokud je to mozné, pecte pokrmy spolu.

- Nechte troubu na kréatky ¢as predehfat.

- Neprodluzujte ¢as peceni.

- Na konci peceni nezapomerite troubu vypnout.

-V Béhem peceni neotevirejte dvifka trouby.




TECHNICKE PARAMETRE

INFORMACNY LIST: Philco
Obchodna znagka Philco: PHILCO

Znacka PHILCO
Model POB 7810 CBX
Typ rdry ELEKTRICKA
Hmotnost kg 33,2
Index energetickej ucinnosti - teplovzdusné pecenie 105,7
Index energetickej ucinnosti - pecenie s pouzitim ventilatora 94,3
Energeticka trieda A
Spotreba energie (elektrickej energie) - teplovzdusné pecenie kWh/cyklus 0,93
\S/src:ttiré?;:nergie (elektrickej energie) - pecenie s pouzitim kWh/cyklus 0,83
Pocet vnutornych priestorov 1

Zdroj tepla ELEKTRICKY
Objem | 78

Tato rdra vyhovuje norme EN 60350-1

Tipy na Usporu energie

Rura

- Ak je to mozné, pecte pokrmy spolu.

- Nechajte raru na kratky cas predhriat.

- Nepredlzujte ¢as pecenia.

- Na konci pecenia nezabudnite riru vypnut.

-V priebehu pecenia neotvdrajte dvierka rary.






